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Nuestro
Concepto

En el año 2011, con la necesidad de un espacio que

reúna los elementos fundamentales que enaltezcan el

glamour por la buena mesa y cocina, germina la idea de

crear un lugar al servicio de un público exclusivo y

exigente; Un lugar que guarde los elementos

necesarios para prestar el mejor servicio con la mejor

calidad.

Con una vasta herencia culinaria llena de sabores y

fragancias nace el Restaurante Altos de Yerbabuena,

con una premisa y objetivos claros de una cocina

orgánica y gourmet. Compilamos ingredientes de

diferentes partes del mundo y los fusionamos con

productos locales creando así un universo de

sensaciones y sabores.

En la continua metamorfosis de nuestra cocina

transitan cocineros locales y europeos de Alta escuela,

que con su aporte han enriquecido y ayudado a

consolidar nuestro concepto de Cocina Gourmet.

Reunimos experiencias, ingredientes y una serie de

elementos para estar a la altura de los mejores

restaurantes de Colombia; con una huerta orgánica

propia y proveedores que cumplan estos estándares,

garantizamos la calidad de nuestros platos.

Yerbabuena al extraño lo acoge, al amigo lo guarda

haciendo de esta su morada.



El yuma El sencillo

El full power

El saludable

El Yerbabuena

El típico

Changua, quesillo, achiras, fruta picada. 
Café te o chocolate.
Jugo del día. 

Huevos revueltos, 2 tostadas de pan,
mermelada y mantequilla, bowl de frutas
picadas 
Café te o chocolate. 

Huevos revueltos, 2 tostadas de pan con
mantequilla, queso y tocineta, pancake con
mermelada o miel, bowl de frutas picadas 
Café te o chocolate. 
Jugo del día. 

Bowl de yogurt griego con granola, frutas y
miel, tostada de pan con guacamole, tomate
y huevo poche. 
Café te o chocolate. 
Jugo del día. 

Tortilla de huevo con espinaca, champiñones
gratinados en queso de la sabana,
mantequilla, fruta picada. 
Café te o chocolate.
Jugo del día. 

Arepa o pan, tamal típico huilense, bowl de
frutas picadas. 
Café te o chocolate.
Jugo del día. 
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$28.000 $15.000

$22.000

$24.000

$24.000

$24.000

Servicio a la habitación
$15.000



Altos de Yerbabuena

Rayo solar

El Dorado

El Oso

Ensalada de pollo

Ensalada de pollo al curry

Ensalada montesa

Camarón, mango, aguacate y lechuga:
Bañada en vinagreta de maracuyá y
yerbabuena.

Camarón, mango, aguacate y lechuga:
Bañada en vinagreta de maracuyá y
yerbabuena.

Espinaca, champiñones en salsa Blanca,
manzana verde y queso parmesano.

Cama de espinaca, aguacate, mango, cebolla
roja y pimentón, en vinagreta de la casa.

Nido de lechugas con pollo cocido en salsa
blanca, cebolla, apio, mostaza dijon, sal y
pimienta, acompañado de pan, tomate,
pepino caramelizado.

Nido de lechugas, mango, aguacate, pollo en
salsa curry, croquetas de pan tostado.

Cama de lechugas frescas, pepinillos, queso
campesino fresco, queso de cabra fresco,
queso de cabra maduro, dátiles, crutones de
pan, vinagreta de cholupa. 

 . . . . . . . . . . .
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$36.000

$26.000

$30.000

$30.000

$30.000

$36.000

$38.000

ENSALADAS

Quebradillas
Champiñones salteados en pesto de ajo
recubiertos de queso mozzarella fundido.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $24.000

Pradera al ajillo
Champiñones salteados en pesto de ajo.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $18.000

CHAMPIÑONES

Sopas de la casa
Opciones: Vegetales, campesina y pollo. 

$10.000 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Crema de vegetales
Vegetales de la región, quinoa crocante,
parmesano y un toque de cilantro.

$12.000 . . . . . . . . . . . . . .

Bowl de quinua
Vegetales salteados en salsa teriyaki con
quinoa cocida y tortilla de huevo,
acompañada de chips de plátano verde. 

Adicional Pollo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $7.000

$27.000 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



"Este establecimiento sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted. Al momento de solicitar la cuenta
indique si desea que dicho valor sea incluido o no en la factura o indique el valor que desea dar como propina. El dinero recogido por este concepto es destinado en su

totalidad al personal que le atiende. En caso que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y
Comercio a través de la línea gratuita nacional 018000-910165 o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co para que radique su queja"

 
 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SNACKS

Bastones de pechuga, apanados con salsa de
la casa y papas a la francesa.

$15.000

 . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . .

Magdalena al ajillo

Naranjos gratinados

Granadillos con hogao

Cuatro crujientes patacones aderezados en
pesto de ajo.

Cuatro crujientes patacones recubiertos e 
 queso fundido doble crema. Aderezados en
pesto de ajo.

$12.000

$18.000

PATACONES

 . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 croquetas de salmón acompañadas de
salsa tártara o salsa de cholupa.

Palmitos de cangrejo apanados acompañados
de patacón y salsa de cholupa.

4 anillos de calamar apanados acompañados
de patacón y salsa de cholupa.

Croquetas de tilapia apanada acompañas de
papa a la francesa y salsa tártara.

$25.000

$18.000

$18.000

$25.000

Croquetas de salmón

Palmitos apanados

Anillos de Calamar

Fish & Chips



PA'P ICAR

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
"Este establecimiento sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted. Al momento de solicitar la cuenta

indique si desea que dicho valor sea incluido o no en la factura o indique el valor que desea dar como propina. El dinero recogido por este concepto es destinado en su
totalidad al personal que le atiende. En caso que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y

Comercio a través de la línea gratuita nacional 018000-910165 o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co para que radique su queja"
 
 

Hamburguesa Yerbabuena
Mezcla de punta de anca, morrillo y lomo de res,
queso parmesano, lechuga orgánica, tomate, aros
de cebolla apanada y salsas de la casa. 

$30.000. . . .

Sándwich de pollo
Pechuga de pollo marinada en especias, ajo,
salpimienta, tomate, lechuga orgánica y
salsa de la casa. Acompañada de papas a la
francesa.

$27.000 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Falafel

Deditos de pollo

Crema de vegetales

Sopa de la casa

Bowl de quinua

Croquetas a base de lenteja y garbanzo
acompañado con salsa de la casa y papas a
la francesa.

Bastones de pechuga, apanados con salsa de
la casa y papas a la francesa.

Vegetales de la región, quinoa crocante,
parmesano y un toque de cilantro.

Opciones: Vegetales, Campesina, Pollo.

Vegetales salteados en salsa teriyaki con
quinoa cocida y tortilla de huevo
acompañada de chips de plátano verde 

Adicional Pollo $5.000

$18.000

$18.000

$12.000

$10.000

$27.000
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CEVICHES

Ceviche clásico

Ceviche Tropical

Ceviche de camarones

Ceviche mixto

Ceviche de chorizo
santarroseño

Tilapia (200 gr), cocida y sazonada en limón
Tahití, cebolla roja en plumas, cilantro, leche
de tigre, sal, pimienta, ají amarillo del Perú,
ají picante (al gusto) , chips de plátano.

Tilapia (150 gr), camarones, cocidos y
sazonados en limón Tahití, cebolla roja en
plumas, cilantro, mango pintón, manzana
verde, leche de tigre, sal, pimienta, kumis,
mayonesa japonesa, ají amarillo del Perú, ají
picante (al gusto), chips de plátano.

Cama de lechuga, camarones pre cocidos y
marinados en limón Tahití, cebolla blanca y
roja en brunoise, leche de tigre salsa golf,
chips de plátano.

Tilapia, pulpo, camarones pre cocidos y
marinados en limón Tahití, cebolla roja en
plumas, cilantro, leche de tigre, mayonesa
japonesa, sal, pimienta, ají amarillo del Perú,
ají picante (al gusto), aguacate, maíz cancha
chips de plátano.

Chorizo Santarroseño (150 gr) sazonados en
limón Tahití, cebolla roja en plumas, cilantro,
sal, pimienta, chips de plátano.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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$36.000

$45.000

$36.000

$45.000

$30.000



Salmón Yerbabuena

En finas hierbas

Mediterráneo

Salmón en salsa
de chutey

En salsa de uchuvas o
maracuyáFilete de Salmón acompañado de

camarones, bañado en una deliciosa salsa
de lulo y yerbabuena.

Ensalada multicolor con lechugas, frutas,
aguacate, semillas, en vinagreta de perejil .

Puré de papa criolla.

Acompañamientos

Filete de Salmón aderezado en pesto de
romero, perejil ,  ajo, especias, pimienta,
aceite de oliva.

Filete de Salmón aderezado en una salsa de
Aceitunas, alcaparras, tomate, cebolla
cabezona blanca, cilantro, limón
mandarino.

Filete de Salmón marinado en especias,
cubierto en una salsa de mango, jengibre,
ají,  ajo, especias.

Filete de Salmón aderezado en salsa
agridulce de uchuvas o maracuyá.

 . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
$55.000

$44.000

$44.000

$50.000

$44.000

Cazuela de mariscos
Mix de mariscos a la cazuela, acompañado
de arroz con coco y patacones.

$50.000

$55.000

 . . . . . . .

"Este establecimiento sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted. Al momento de solicitar la cuenta
indique si desea que dicho valor sea incluido o no en la factura o indique el valor que desea dar como propina. El dinero recogido por este concepto es destinado en su

totalidad al personal que le atiende. En caso que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y
Comercio a través de la línea gratuita nacional 018000-910165 o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co para que radique su queja"

 
 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Atún Encostrado en
Ajonjolí negro . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



Trucha en camarones
Trucha de la región aderezada en salsa
blanca con cebolla blanca, especias y
camarones.

$50.000 . . . . . . .

Trucha en frutos 
del mar

Trucha de la región aderezada en salsa
blanca, con cebolla blanca y roja, camarones,
palmitos, pulpo, mejillones y ostras.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $63.000

En finas hierbas

Trucha en salsa 
mediterránea

Trucha de la región aderezada en pesto de
romero, perejil ,  ajo, especias, pimienta,
aceite de oliva. Opcional en salsa de perejil ,
ajillo.

Trucha de la región, cubierto en una salsa de
mango, jengibre, ají y ajo.

Pulpo, mejillones, ostras, camarones,
palmitos, en salsa blanca.

Trucha de la región aderezada en salsa de
Aceitunas, alcaparras, tomate, cebolla
cabezona blanca, cilantro, limón.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$33.000

$36.000 Ensalada multicolor con lechugas, frutas,
aguacate, semillas, en vinagreta de perejil .
Puré de papa criolla.

Acompañamientos

Adiciones

Camarones en salsa blanca

Mix de mariscos

$18.000

$42.000 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Trucha en salsa 
chutey . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $40.000



"Este establecimiento sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted. Al momento de solicitar la cuenta
indique si desea que dicho valor sea incluido o no en la factura o indique el valor que desea dar como propina. El dinero recogido por este concepto es destinado en su

totalidad al personal que le atiende. En caso que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y
Comercio a través de la línea gratuita nacional 018000-910165 o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co para que radique su queja"

 
 

En finas hierbas

Punta de anca

Lomo al trapo

Al perejíl

En salsa de champiñones

Lomo en tres quesos

Dos medallones de lomo fino de res en pesto
de romero, perejil ,  ajo, especias.

Filete de Punta de anca, Acompañado de
Chimichurri, sal negra de la india.

Dos medallones de lomo fino de res
marinado en especias. (Ajo, pimienta,
romero, tomillo, sal marina, marinado en
vino tinto); Bañado en una reducción de
vinagre balsámico y miel de abejas.

Dos medallones de lomo fino de res en pesto
de perejil fresco.

Dos medallones de lomo fino de res en salsa
blanca con champiñones, cebolla blanca,
especias.

Dos medallones de lomo fino de res en salsa
de queso azul, queso parmesano y queso
provolone, crema de leche, pimienta y
especias.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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 . . . .

 . . . . . . .

$46.000

$52.000

$55.000

$46.000

$52.000

$52.000

Lomo en salsa de  
pimienta verde

Dos medallones de lomo fino, Marinado en
especias; En salsa blanca con ramilletes de
pimienta verde, cebolla cabezona blanca
flambeados en brandy.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $46.000
Ensalada multicolor con lechugas, frutas,
aguacate, semillas, en vinagreta de perejil .

Puré de papa criolla.

Acompañamientos



Pollo en salsa chutney

Dos medallones de lomo de cerdo ahumado,
marinado en especias y vino blanco; Bañado
en una reducción de vinagre balsámico con
panela y miel de abejas.

Pechuga a la plancha, marinado en especias,
cubierto en una salsa de mango, jengibre,
ají,  ajo, especias.

 . . . . . . . . .$38.000
Lomo en salsa de  
pimienta verde

Suprema de pollo a la  
mandarina

Lomo en salsa de  
naranja

Lomo de cerdo al horno en  
salsa de tamarindo

Dos medallones de lomo de cerdo ahumado,
marinado en especias y vino blanco; En salsa
blanca con ramilletes de pimienta verde,
cebolla cabezona blanca flambeados en
brandy.

Pechuga a la plancha, marinado en especias,
rellena de espinaca, tocineta, bañado en
salsa de mandarina.

Dos medallones de lomo de cerdo ahumado,
marinado en especias; En salsa de vino
blanco, naranja, mostaza dijon, miel de
abejas y manzana.

Dos medallones de lomo de cerdo ahumado,
marinado en especias, cubierto en una
reducción de tamarindo y miel de abejas.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . .

$38.000

$38.000

$38.000

$38.000

Ensalada multicolor con lechugas, frutas,
aguacate semillas, en vinagreta de perejil .

Puré de papa criolla.

Acompañamientos

Cerdo en vinagre
balsámico  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $38.000



Acompañamientos

P A S T A S  

Vegetarianas

Al burro

A la bolognesa

Frutos del mar

Pollo champiñónes

Napolitana

Burrata

Espaguetis Salsa Napolitana, acompañada de
vegételes frescos, especias, champiñones,
calabacín. Acompañados de queso
parmesano y pan integral.

Espaguetis en pesto de albahaca, ajo, yema
de huevo, mantequilla, aceite de oliva, sal y
pimienta, acompañado de queso parmesano
y pan integral.

Espaguetis Salsa Napolitana, y pasta a la
boloñesa (Tomate, Carne).

Espaguetis en salsa blanca, acompañada de
camarón, ostras, mejillones, palmitos, pulpo.

Espaguetis en salsa blanca, especias, cebolla
blanca y champiñones frescos.

Espaguetis en salsa Napolitana

Espaguetis en salsa Napolitana y queso de
Búfala.

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$27.000

$27.000

$30.000

$52.000

$35.000

$25.000

$30.000

Camarón champiñón en salsa  
blanca o napolitana

Espaguetis con camarones y champiñones,
en salsa blanca o napolitana. 

 . . . . . . . . . . . . . . $44.000

Queso parmesano y pan integral.



B E B I D A S  C A L I E N T E S

C A F É S

Café grande

Café con leche

Chocolate

Aromática de frutos
naturales

Té

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$5.000

$5.000

$5.000

$6.000

$4.000
Verde, negro o frutos rojos)

P O S T R E S

Cheesecake de Guayaba

Tarta de limón

. . . . . .

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

$12.000

$12.000

Mousse de chocolate $10.000. . . . . . . . . . . . .

Torta de chocolate $12.000. . . . . . . . . . . . . . . . .

Creme Brulée $12.000. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Red velvet $10.000. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Brownie con helado $10.000. . . . . . . . . . . . . . .

¡Pregunta por nuestras
sugerencias del día!



B R E B A J E S



C O C T E L E S  D E  L A  C A S A

Colombia conexión

Fanny

Ole que rico

Que lulazo

Margarita Masaya

Mojito Magdalena

Este cóctel tiene el toque especial de nuestro café de
la tierra huilense, acompañado con crema de Whisky,
dash de vainilla, leche condensada y Vodka.

Este es uno de nuestros cócteles refrescantes, una
mezcla frutal de mora, zumo de limón, licor de
maracuyá & Vodka.

Déjate sorprender por el rico sabor de nuestro fruto
del bosque, la zarzamora, planta invasiva que también
llegará a colonizarte con su sabor, toque de sirope
simple, zumo de limón y te sorprenderá lo que hace la
Ginebra.

Esta es una sencilla pero muy rica combinación de
nuestra fruta de la región, lulo, zumo de limón,
Aguardiente Doble Anís acompañado de un buen
tequila, finalizado con un mix natural y fruta
deshidratada.

Un cóctel trepador y vigoroso como la planta de
Maracuyá que asemeja también a las corrientes
trepadoras de nuestro río magdalena, con nuestra fruta
tropical, el grato sabor de la hierbabuena, ácido del
limón, Sirope, Bretaña y Ron Habana, perfecto para
experimentar.

Esta es una reinvención de un clásico, agregando la
fruta de la pasión de nuestra región, un poco de ácido
de limón, tequila y un toque gustoso de tajín,
especialmente te llevará MASAYA de una experiencia
local.

$22.000

$18.000

$15.000

$18.000

$22.000

$20.000
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¡No te puedes ir sin probarlos!



C O C T E L E S  D E  L A  C A S A

Sr. Hendricks

Piña Loca

Whisky smash

Bossa Nova

Diosa solar

Sangría de la casa

Ginebra Hendricks , acompañado de nuestra tónica
ocean Mil976, reducción de pepino, nuestra fruta
exótica y botánicos de la región. Un Gin&Tonic para
disfrutar.

Nuestro más exótico y robusto cóctel representado en
una piña, acompañado con crema de coco, splash de
granadina, leche condensada, Ron Malibú y Ron Viejo
de Caldas. Disfruta nuestra región con este increíble
cóctel.

Para los amantes del whisky le traemos esta bebida
refrescante que al combinarlo con zumo de limón y
unas hojitas de hierbabuena, harán explotar tu
imaginación.

Es una mezcla de sabores locales, que hace alusión a
la historia de nuestros antepasados y nuestra
arqueología, combinación frutal llamativa
acompañado de un buen Vodka, déjate sorprender.

Alusivo a un punto estratégico de nuestra región,
cuenta la historia que era un centro de observación
astronómica primordialmente del sol, la unión de sus
frutos amarillos combinados con Vodka, recrearan una
nueva sensación a tu paladar.

Originaria de España y Portugal, aunque existen
multitud de recetas, nosotros la reinventamos a
nuestra manera más típica de frutas frescas y algunas
de la región, junto con vino tinto o blanco, brandy,
canela y sirope. Un cóctel afrutado perfecto para
compartir.

$25.000

$28.000

$18.000

$18.000

$15.000

$60.000
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¡ N o  t e  p u e d e s  i r  s i n  p r o b a r l o s !



"Este establecimiento sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted. Al momento de solicitar la cuenta
indique si desea que dicho valor sea incluido o no en la factura o indique el valor que desea dar como propina. El dinero recogido por este concepto es destinado en su

totalidad al personal que le atiende. En caso que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y
Comercio a través de la línea gratuita nacional 018000-910165 o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co para que radique su queja"

 
 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Gin & Tonic

Margarita clásica

Mojito clásico

Martini Dry

Espresso Martini

Cuba libre

Moscow Mule

Whisky Mule

Tom Collins

Negroni

Old Fashioned

Cosmopolitan

Agua tónica MIL976 y Ginebra Gordon
(Pídelo Ahumado).

Limón, Triple sec y Tequila.

Hierbabuena, limón, Bretaña y Ron
Habana Club.

Vermú Blanco, Ginebra Gordon y
Aceitunas.

Licor de café, café expresso y Vodka.

Zumo de limón, Coca cola y Ron
Bacardi.

Zumo de limón, Jengibre, Cerveza de
jengibre y Vodka (Pídelo Ahumado).

Zumo de limón, Jengibre Cerveza de jengibre
y Whisky bourbon. (Pídelo Ahumado).

Zumo de limón, sirope, soda y Ginebra
Gordon.

Vermut Rosso, Campari y Ginebra.

Vermut Rosso, Campari y Ginebra.

Zumo de arándanos o grosellas, zumo de
limón, Triple sec o licor de naranja y Vodka.

$18.000

$18.000

$18.000

$20.000

$22.000

$15.000

$18.000

$20.000

$18.000

$22.000

$22.000

$22.000
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2 X 1  M o j i t o  y  C u b a  l i b r e
L u n e s  a  J u e v e s  -  6 : 0 0 P M  A  8 : 0 0 P M

h a p p y  h o u r



C E R V E Z A S  

B U C K E T S  ( 5  C E R V E Z A S )

Águila

Póker

Corona

Club Colombia

Laboyana Artesanal

Michelada clásica

Michelada maracuyá

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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$6.000

$6.000

$10.000

$7.000

$10.000

+$2.000

+$2.000

Dorada, doble malta, roja, negra.

Águila

Póker

Corona

Club Colombia

Laboyana Artesanal
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$25.000

$25.000

$40.000

$30.000

$40.000

Dorada, doble malta, roja, negra.

Laboyana Barril  . . . . . . . . . . . . . . . . . $8.000



L I C O R E S  Y  S H O T S

B O T E L L A S H O T

TEQUILA

Maestro Dobel

Don Julio Reposado

$420.000

$300.000

Centenario Reposado

Centenario Plata

Jose Cuervo Silver

Jose Cuervo
Reposado

Olmeca Reposado

3 Caballos
Reposado

$160.000

$160.000

$170.000

$150.000

$130.000

$130.000

$12.000

$12.000

$15.000

$12.000

$10.000

$10.000

AGUARDIENTE

Doble Anís

Doble Anís Media

$80.000

$45.000

$5.000



L I C O R E S  Y  S H O T S

B O T E L L A S H O T

VODKA

GINEBRA

WHISKY

Absolut

Bombay Sapphire

Jack Daniels

Gordon Gin

Buchanans
Deluxe (375ml)

Grey Goose

Hendricks

Buchanans
Deluxe

$180.000

$180.000

$250.000

$130.000

$100.000

$300.000

$250.000

$250.000

$20.000

$25.000

$30.000

$15.000

$30.000

$30.000

Old Parr 12 años

Duggan´s Dew

Grant´s

$180.000

$100.000

$120.000

$20.000

$10.000

$10.000



L I C O R E S  Y  S H O T S

B O T E L L A S H O T
RON

Zacapa 23 años

Zacapa 12 años

Ron Havana Club

Bacardí Añejo

Cacique Añejo

Ron Viejo Caldas

1/2 Ron Viejo Caldas

$300.000

$180.000

$130.000

$100.000

$110.000

$95.000

$48.000

$30.000

$15.000

$12.000

$10.000

$6.000

$6.000

APERITIVO

Martiny Dry $190.000

VINO

Vino Tinto $190.000

Vino Blanco $190.000

Pregunta por la selección de vinos de la cava
privada del restaurante Altos de Yerbabuena



"Este establecimiento sugiere una propina del 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted. Al momento de solicitar la cuenta
indique si desea que dicho valor sea incluido o no en la factura o indique el valor que desea dar como propina. El dinero recogido por este concepto es destinado en su

totalidad al personal que le atiende. En caso que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, puede comunicarse con la Superintendencia de Industria y
Comercio a través de la línea gratuita nacional 018000-910165 o por el correo institucional contactenos@sic.gov.co para que radique su queja"

 
 

G A S E O S A S ,  S O D A S
&  A G U A S

J U G O S  N A T U R A L E S
&  L I M O N A D A S

Coca ColaMango

Mora

Lulo

Piña

Maracuyá

Limonada natural

Limonada de coco

Limonada de
hierbabuena

Limonada cerezada

En leche

Ginger Ale

Agua con gas

Agua mineral

Hit/Del Valle

Gatorade

Ret Bull

Sprite

Quatro

Soda Schweppes
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$5.000$6.000

$6.000

$6.000

$6.000

$6.000

$6.000

$8.000

$8.000

$8.000

+$2.000

$5.000

$5.000

$5.000

$5.000

$8.000

$10.000

$5.000

$5.000

$5.000



N E V A D O S

S O D A S  S A B O R I Z A D A S

Nevado de café

Soda de uva

Soda de mora

Soda de mango

Soda de lulo

Soda de piña cholupa

Nevado de arequipe

Nevado de chocolate

Nevado de maracuyá
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$12.000

$9.000

$9.000

$9.000

$9.000

$9.000

$12.000

$12.000

$12.000



RESTAURANTE
BY YERBABUENA

@altos_de_yerbabuena

MASAYA
SAN AGUSTÍN

@masayaexperience


